Regulamin Miedzyszkolnego Konkursu
Kulinarnego
~ART-TALENT KULINARNY"

I .SPRAWY ORGANIZACYJINE " —

. Organizatorem konkursu jest Centrum Ksztatcenia
Zawodowego i Ustawicznego w Otawie.

. Konkurs skierowany jest do uczniow 3 klasy gimnazjum oraz 8 klasy
szkoty podstawowej z placéwek znajdujacych sie w powiecie otawskim.

. Konkurs odbedzie sie dnia 21 marca 2019r. w Centrum Ksztatcenia
Zawodowego i Ustawicznego, ul. ks. F. Kutrowskiego 31 w Ofawie.

. Cele konkursu:

. doskonalenie umiejetnosci kulinarnych uczniéw,

o kultywowanie i pogtebianie wiedzy kulinarnej,

. rozwijanie zawodowych zainteresowan uczniéw,

. rozbudzenie inicjatywy, kreatywnosci i pomystowosci uczniéw,
o integracja szkdét w powiecie ofawskim.

II.WARUNKI UCZESTNICTWA

Konkurs przebiega w jednym etapie.

Szkoty gimnazjalne i podstawowe z powiatu ofawskiego zgtaszajq po
jednym zespole szkolnym, sktadajacym sie z 2 ucznidw 3 klasy gimnazjum
lub 7 i 8 klasy szkoty podstawowej.

Zgtoszenia do konkursu powinno by¢ dokonane na zatgczonym formularzu.

Formularze nalezy przesta¢ na adres: j.ambrozik.haba@gmail.com w
termin do 10.03.2019r.

III.ZASADY ORGANIZACYINE

. Organizator zapewnia (na kazdy zespdt):

e narzedzia kulinarne: deska do krojenia, ndéz kuchenny, jarzyniak, 2
miseczki, tyzka stotowa, tyzeczka, patera na tort, talerz o S$rednicy
24cm,

e produkty spozywcze: 2 blaty biszkoptowe jasne o $rednicy 19cm,
1 kromke z chleba tostowego pszennego posmarowane mastem.


mailto:j.ambrozik.haba@gmail.com

Pozostate produkty spozywcze uczestnik zapewnia sobie we
witasnym zakresie. Dopuszcza sie przyniesienie gotowych
potproduktéw (masy, kremy, pasty).

Uczestnicy nie bedq miec¢ dostepu do sieci elektrycznej.

IV. PRZEBIEG I REGULY PRZEPROWADZENIA KONKURSU

Konkurs bedzie sktadata sie z 3 konkurencji:
I. Dekoracja tortu

e zadanie: przetozenie  blatbw  kremem/dzemem/masg  oraz
udekorowanie tortu elementami jadalnymi,

e organizator zapewnia: 2 blaty biszkoptowe jasne o srednicy 19cm,
e czas wykonania: 20minut,
e elementy podlegajqce ocenie:
o Wyglad - max 20pkt,
o  Oryginalnos¢ - max 15pkt,
o Estetyka — max 15pkt.
II. Sporzadzenie kanapek dekoracyjnych
e zadanie: sporzadzenie 1 kanapki dekoracyjnej,

e organizator zapewnia: 1 kromka z chleba tostowego pszennego
posmarowane mastem,

e czas wykonania: 10minut,
e elementy podlegajgce ocenie:
o Wyglad - max 20pkt,
o  Oryginalnos¢ - max 15pkt,
o Estetyka — max 15pkt,
ITI. Artystyczna nazwa potrawy
e zadanie: nadanie tradycyjnej polskiej potrawy artystycznej nazwy,
e organizator zapewnia: pisak, arkusz papieru,

e czas wykonania: 10minut,



¢ elementy podlegajace ocenie:

o  Oryginalno$¢ - max 30pkt.

o  Trafno$¢ - max 20pkt
. Przebieg konkursu nadzoruje oraz dokonuje oceny komisja konkursowa.
. W skitad komisji wchodza 3 osoby w tym 1 specjalista ds. gastronomii.

. Decyzje Komisji Konkursowej sq ostateczne.

. Ewentualne pytania i watpliwosci nalezy kierowa¢ do organizatorow
konkursu: Jagoda Ambrozik-Haba (j.ambrozik.haba@gmail.com), Ewa
Goérnicka.

. Organizatorzy zastrzegajq sobie prawo do korekty regulaminu.

V. NAGRODY

Zwyciezcy trzech pierwszych miejsc otrzymujgq cenne nagrody rzeczowe i
dyplomy, pozostali uczestnicy dyplomy za udziat w konkursie.
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